
ROSADOS

VINOS DE ALTURA

PAGO DE CIRSUS ROSÉ 
DO Navarra
(Merlot, Tempranillo y Syrah) 
 

IMPROMPTU ROSÉ 
DO Utiel-Requena
(Pinot Noir)

TOURMALINE COTES DE PROVENCE  
(Garnacha, Cinsault y Syrah)

19,90€ - COPA 4€

27€

29€

Los vinos tendrán suplemento de un 20% 
fuera del horario de comidas 

(17:00-20:30) (00:00-2:30)



Los vinos tendrán suplemento de un 20% 
fuera del horario de comidas 

(17:00-20:30) (00:00-2:30)

VINOS DE ALTURA

BLANCOS

CASA DE LUZ 16€ - COPA 4€
(Verdejo)

AURA 20€  
(Verdejo fermentado en Barrica)

MARQUÉS DE RISCAL 18,50€
(Verdejo)

RAMÓN BILBAO ED. LIMITADA 22,50€
(Verdejo)

DE LA TERRETA

PASIÓN DE MOSCATEL 17€
DO Utiel-Requena
(100% Moscatel)  

GENÉTICAMENTE REBELDE 18€- COPA 4€
DO Utiel-Requena
(Verdejo y Macabeo)

AUDENTIA 16,50€ - COPA 4€
DO Utiel Requena
(Sauvignon Blanc)

MESTIZAJE 19,50€ 
VP El Terrerazo
(Merseguera, VIogner y Malvasía)

ENRIQUE MENDOZA 19,50€
DO Alicante
(Chardonnay)

FINCA CALVESTRA 25€
VP EL Terrerazo
(Merseguera)

RUEDA



Los vinos tendrán suplemento de un 20% 
fuera del horario de comidas 

(17:00-20:30) (00:00-2:30)

VINOS DE ALTURA

BLANCOS

RIAS BAIXAS

MAR DE FRADES 28€ 
(Albariño)

PAZOS DEL LUSCO 24€  
(Albariño)

LAGAR DE CERVERA 22,50€
(Albariño)

FILLABOA 24,50€
(Albariño)

LA RIOJA

AZPILICUETA SELECCIÓN ESPECIAL 24€ 
(Viura)

AC LA RODETTA 16,90€ - COPA 4€  
(Viura y Moscatel)

BIERZO

HERENCIA DE CAPRICHO 29,50€ 
(Godello sobre lías)

SOMONTANO

ENATE 21€ 
(Gewürztraminer)

VIÑAS DEL VERO 19€  
(Chardonnay)

VALDEORRAS

MIÑAXOIA 19,50€ 
(Godello)

YECLA

DE MUERTE WHITE 19€ 
(Sauvignon Blanc y Verdejo)

NAVARRA

PAGO DE CIRSUS 18€ - COPA 4€ 
(Chardonnay)

BIZKAIKO TXACOLINA

ITSASMENDI 7 32€ 
(Txacolina)



MIÑAXOIA 19,50€ 
(Godello)

DE MUERTE WHITE 19€ 
(Sauvignon Blanc y Verdejo)

PAGO DE CIRSUS 18€ - COPA 4€ 
(Chardonnay)

ITSASMENDI 7 32€ 
(Txacolina)

VINOS DE ALTURA

BLANCOS

NODUS ED. LIMITADA 2018 34€
DO Utiel-Requena
(Chardonnay)

NODUS ED. LIMITADA 2019 31€  
DO Utiel-Requena
(Chardonnay)

IMPROMPTU 27€
DO Utiel-Requena
(Sauvignon Blanc)

FLOR DE MUGA 37€
DO Rioja
(Viura, Garnacha blanca y Maturana Blanca)

JOSÉ PARIENTE FINCA LAS COMAS 44€
DO Rueda
(Verdejo de añadas especiales)

LA REVELIA 31€
DO Bierzo
(Godello)

SAN AMARO 49€
DO Rias Baixas
(Albariño)

PARA OCASIONES ESPECIALES

Los vinos tendrán suplemento de un 20% 
fuera del horario de comidas 

(17:00-20:30) (00:00-2:30)



Los vinos tendrán suplemento de un 20% 
fuera del horario de comidas 

(17:00-20:30) (00:00-2:30)

VINOS DE ALTURA

TINTOS

DE LA TERRETA

LES ALCUSSES 21€
DO Valencia
(Syrah, Tempranillo, Monastrell y Cabernet)  

CASA BENASAL CRUX 22,50€
DO Valencia
(Monastrell)

VENTA DEL PUERTO Nº12 21,90€
DO Valencia
(Tempranillo, Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon)

PASIÓN DE BOBAL 16€ - COPA 4€ 
DO Utiel-Requena
(Bobal)

GENÉTICAMENTE REBELDE 18,50€
DO Utiel-Requena
(Bobal)

NODUS BOBAL 18€
DO Utiel-Requena
(Bobal)

BOBOS FINCA LAS BORRACHAS 27€
DO Utiel-Requena
(Bobal)

BASSUS 29€
DO Utiel-Requena
(Pinot Noir)

NODUS SUMMUM 2019 28€
DO Utiel-Requena
(Tempranillo, Merlot, Cabernet Sauvignon)

NODUS SUMMUM 2020 29€
DO Utiel-Requena
(Tempranillo, Merlot, Cabernet Sauvignon)

FINCA TERRERAZO 35€
VP EL Terrerazo
(Bobal)

SANTA ROSA DE ENRIQUE MENDOZA 30€
DO Alicante
(Cabernet Sauvignon, Syrah y Merlot)

ENRIQUE MENDOZA CRIANZA 19€
DO Alicante
(Merlot y Monastrell)



Los vinos tendrán suplemento de un 20% 
fuera del horario de comidas 

(17:00-20:30) (00:00-2:30)

VINOS DE ALTURA

TINTOS

BERONIA CRIANZA 19,90€
(Tempranillo)  

BERONIA RESERVA ESPECIAL 24€
(Tempranillo)

VIÑA REAL 18€ - COPA 4€
(Garnacha, Graciano, Mazuelo, Tempranillo)

RAMÓN BILBAO ED. LIMITADA 24€ 
(Tempranillo)

MARQUÉS DE VARGAS RESERVA 28€
(Tempranillo)

AZPILICUETA ORIGEN 22€
(Tempranillo)

ARIENZO CRIANZA 18€
(Tempranillo, Mazuelo, Graciano)

CONTINO RESERVA 36€
(Tempranillo, Mazuelo, Garnacha y Graciano)

RIOJA 

CRUZ DE ALBA ROBLE 20,50€ - COPA 4,50€
(Tinta Fina)  

FINCA RESALSO 20€ - COPA 5€
(Tempranillo)

ASTER CRIANZA 25€
(Tempranillo)

VIÑA PEDROSA 32€ 
(Tempranillo)

CEPA 21 25,50€
(Tempranillo)

RIBERA DEL DUERO



Los vinos tendrán suplemento de un 20% 
fuera del horario de comidas 

(17:00-20:30) (00:00-2:30)

VINOS DE ALTURA

TINTOS

BIERZO

UCEDO 32€ 
(Mencía)

YECLA

DE MUERTE DELUXE 23€ 
(Monastrell, Syrah, Petit Verdot)

CALATAYUD

CAMINO A PARDOS 80 22€
(Garnacha)

MADRID

LAS GARNACHAS DEL RINCÓN 21,50€ 
(Garnacha)

ARGENTINA

EL MATADOR KEMPES 25€ 
(Malbec)



Los vinos tendrán suplemento de un 20% 
fuera del horario de comidas 

(17:00-20:30) (00:00-2:30)

QUOD SUPERIUS 44€
DO Utiel-Requena
(Bobal, Cabernet S, Merlot y Syrah)

QUINCHA CORRAL 98€  
VP El Terrerazo
(Bobal)

FINCA MARTELO 36€
DO Rioja
(Garnacha, Mazuelo, Tempranillo y Viura)

TORRE DE MUGA 94€
DO Rioja
(Tempranillo, Mazuelo y Graciano)

VIÑA ARANA 40€
DO Rioja
(Tempranillo y Graciano)

MALLEOLUS 42€
DO Ribera del Duero
(Tinta Fina)

ABADÍA RETUERTA SELECCIÓN ESPECIAL 52€
VPO Castilla y León
(Tinta Fina)

PAGO DE CIRSUS VIDURE 42€  
DO Navarra
(Cabernet Sauvignon)

NUMANTHIA 60€
DO Toro
(Tinta de Toro)

VALBUENA Nº 5 200€
DO Vega Sicilia
(Tinta Fina y Merlot)

VEGA SICILIA ÚNICO 578€
DO Vega Sicilia
(Tempranillo y Cavernet Sauvignon)

PICHICHI EL MATADOR 39€
DO Mendoza, Argentina
(TMalbec)

PARA OCASIONES ESPECIALES

VINOS DE ALTURA

TINTOS


